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lingénieur a opéré une diversifi-
cation professionnelle réussie
dans la coutellerie d'art...

ue vendredi, Samuel Guichard,

ans, s’adonne a son second mé-

tier dans son atelier qu'il loue rue Cha-
ponnay 2 deux pas de la place Gui-
chard. A la lumiere du jour, distillée par
les vitrines, I’artisan d’art coupe, taille,
ajuste les pieces entrant danslacompo-
sition de ses couteaux. Des créations
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® Chaque vendredi, Samuel Guichard retrouve son atelier ol il fabrique ses couteaux. Photo DR

originales faites alamain et personnali-
séesal’envi.

Ingénieur chez Renault Trucks, Sa-
muel a décidé en 2008 de diversitier
son activité en trouvant un second job
plus créatif. C'est en parcourant la liste
des243 métiersd’artque’hommetom-
be sur la coutellerie. Lidée fait son che-
min jusqu’a demander une disponibili-
té A son entreprise, remplissant un
dossier fongecif pour se former un an
durant, a raison d’'une semaine par
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mois au coté d'un maitre coutelier
nommé Henri Viallon établi & Thiers.
La formation se déroule au mieux et,
revenu chezson employeur, Samuel ré-
duit son activité salariale a 80 %. Cela
lui laisse une journée par semaine, le
vendredi, pour se consacrer a la créa-
tion de couteaux.

Aujourd’hui, lerythmereste lemémeet
Samuel fabrique un couteau par mois.
Quinze couteaux sortent chaque an-
néedesonatelieretlademandeesttelle

REPERES

Ou le trouver ?

Rue Chaponnay, 69003 Lyon
Tél. 06.65.86.43.87
mContacts
www.samuelguichard. fr
samuel.guichard@free.fr

que le carnet de commandes est bien
rempli puisque le délai estde quatreans

mande aujourd’hui !

|l signe les couteaux
du chef Tetedoie

teau pliant a glisser dans le sac, au cou-
teau de chef en passant par le couteau
detable. ..

teaux. Deux modeéles sont vitaux au
cuisinier : le couteau de chef et le cou-
teau d’office sans oublier le couteau de
table pour les convives. Finalement ce
travail d’analyse qui combine le savoir-
faire de I'artisan d’art a I'analyse de I'in-
génieur débouchera courant 2016 au
lancement de trois couteaux Ipo (Po-
che), Ito (table) Ico (cuisine) fabriqués
en petite s€rie. Des noms japonais pour
des couteaux tréslyonnaisetvendusau
grand public dans les coutelleries de la
région.

Marie-Christine Parra

onnaise

d’attente pour ceux qui passent com-

La spécialité de Samuel Guichard, ce
sont les couteaux de cuisine. Du cou-

Lartisan d’art s'est d’ailleurs mis a 1a ta-
ble du chef Christian Tétedoie ! Cou-
rant 2015, il s'est immergé dans la cuisi-
ne du chef lyonnais pour traquer les
besoinsdelabrigade en matiére de cou-

Samuel Guichard, un coutelier d’art
attache a la ga



